F 300 R F 250 | F2751 F 300 E
- A mm 270 340 340 340
B mm 440 465 465 Ab5
C mm 485 480 495 495
D mm &50 &30 &40 650
E mm 440 440 440 440
kg 19 21 22 23
o L'affettatrice modelio F 300 R/250 1/275 1/300 E costruita ]?Amffﬁgmﬂc-'ff
in lega di alluminic frattata anodicamente ha |l ECNIC F300R Fieiil Fersd Hoptide
vantaggio di una rapida pulizia ed assoluta igiene. TEOR TN HP 0,33 0,35 0,35 0,35
| reg;-lc:'rc:re dello spessore di 1‘_+::gl|c: dD. 0alé6 mm e molto 2 Lama S 300 280 575 200
sensiblle e permette una regolazione decimale. - — - :
L'affilatoio di facile montaggio semplifica il lavoro dellutente  ©#iloma al minuto Ipam. 300 300 400 300
mantenendo efficiente il taglio perfetto della merce. Spessore di taglio T D+16 D+16 D+1é O+l
Il piattco montato su cuscinettl a sfere ha una scorevolezza Taglio utile: L x H mm 220x 210  220x 190 N0x 210 220 x 220
eccezionale e permette di tagliare salumi pesanti, arrost,
fgrmﬂggll F]'E'S'::E'r {:{]rnl {jure E{j l:]”l'l[} E;L':ff,:lf?{.:f_':l.' ;-’-:_‘:'r‘.‘."‘lf - &S{t]uﬂl’_—? II&" J:lﬂl.'.r.' E.'l'efl'r.‘r_“.ﬂe
@ The F 300 R/250 1/275 1/300 E model slicer made of  SPECIFICATIONS F 300 R F 250 | F275 | F 300 E
anodised aluminium alloy permits rapid cleaning  singe-phase motar ™ . 33 0.35 0.35 035
and meets the most demanding sanitation requirements. The e - - —
decimal thickness regulator ranging between 0 and 16 mm is ¥ Blade nn 300 30 £/9 S0
nighly precise. Rprm L. 300 300 300 300
:J{he blade sharpener is built-in for effec;rive and sharp cutting. Cut thickness range i Delé O+16 O+14 O+14
he plate mounted on ball beanngs featuras exceprionally = : =
; , Cut: LxH mm 22 ] 0x 190 210x 210 20 x 220
smooth running to cut heavy sausages, roasts, cheese, fish, o SSE ! i
compact meat and other products. Warranty: 2 years excepls electical parfs
@ La trancheuse modéle F 300 R/250 1/275 1/300 E,  SPECIFICATIONS F300R  F2501 F2751  F300E
construite en alliage d'aluminium anodise, peut etre Mofew maonophase Hp 0,33 0,35 0.35 0,35
nettoyée rapidement et garantit une hygiéne absolue. 2 220 24N 50 40Fw ' — : —
L'épaisseur des franches est établie par un régulateur trés sensible € Llame mm 300 <30 <79 =00
sur base décimale et peut varier de 0 & 16 mm. Rpm Lp.m, 300 300 300 300
tranchant parfait, Le glissement du plateau monté sur des
; : a oa LxH 20 = 22
paliers a un mouvement exceptionnellement coulgnt 2fiocedecoupertxH mm 220x210 220x190 210x210 220x220
permettant qinsi de couper des saucissons volumineux, des Garantie: 2 années & 'exception des pidéces électiques
rotfis, des fromages, du poisson, des viandes compactes efc.
F 300 R/250 1/275 1/300 E ist aus einer eloxierten  TECHNISCHE
Aluminiumlegierung hergestellt und weist den  E/GENSCHAFTEN F3oo0R  F2501 F2751  F30DE
Vorteil auf, dass sie schnell zu reinigen und absolut hygienisch F-“}jj';;g*t“ﬂj;;j!f;} o HP 0.33 0.35 0,35 0,35
ist. Die Einstellvorrichtung fur die Schnittstarke von 0 bis 16 mm E”H TR :Cﬁmmt_, — 00 250 7E 300
ist hochempfindlich und erlaubt eine Dezimaleinstellung. IR R m 00 5 5 )
Das leicht zu montiereande Ech|e|fgerﬂf efleichtert die Arbeit Messensmdiehung .1, 300 00 SO0 200
des Benutzers, indem es den Schnitt der Ware immer Schnittstérke mirm O+lé 0+16 0+14 0+16
g;nwcmcjfifa i’h‘:’”- : e s S Nutzschnitt: L x H mm  220x210 220x190  210x 210  220x 220
er Qau ugellagern montierte Teller hat eine
auBergewodohnliche Gleitfahigkeit und erloubt es, auch Garantie: 2 Johre ausgenommen elektrische Teile.
kompakte Wurstsorten, Braten, Kase, Fisch, festes Fleisch und
anderes zu schneiden.
La maquina de cortar jamon modelo F 300 R/250 | CARACTERISTICAS
275 1/300 E fabricada en aleacién de aluminio  TECNICAS F300R F2501 F2i51 F300E
lt;nudizud_u 'EEHE la ventaja de brindar abscluta higiene vy ‘q"??,ﬂ;,q;“frm HP 0,33 0.35 0,35 0,35
IMEieZa rapidd.
2 Cuchill § 250 275 300
El regulador del espesor de corte de 0 @ 16 mm es muy i LU 2 = -
sensible vy permite la regulacion decimal, Rpm Lp.m. 300 300 300 300
El afilador muy facil de montar simplifica el frabajo del usuario  Espesor de corte mm 0+16 0+18 0+16 D+16
manteniendo eficiente el core perfecto del dlimento. El plato Corte (til: L x H mm 220x 210 220x190  210x210  220x 220

montado sobre cojinetes de bolas tiene un deslizamiento

Earanfia: 2 anos - Portes eleciricas excluidas.

excepcional v parmite cortar embutidos pesados, asados,
quesos, pescados, cames duras y demas.
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