
Línea Petit

0.090 m

0.840 m

0.120 m

0.504 m

0.344 m

PLANTA

1.710 m

FRENTE 

0.660 m

0.030 m

0.565 m

0.960 m

0.450 m

0.565 m

LATERAL

0.810 m

E S P E C I F I C A C I O N E S  T É C N I C A S

D I M E N S I O N E S  E S T U F A  M Ú L T I P L E  P E T I T  A  G A S  D E  C O R I A T ®

La presión requerida para el óptimo funcionamiento es de 28 cm (11”) columna de agua con regulador de baja presión.
El mejoramiento de nuestros productos es fundamental, por tal motivo nos reservamos el derecho de introducir modificaciones
sin previo aviso.

0.345 m

0.420 m

MÚLTIPLE PETIT



Prepare una gran
variedad de alimentos
crujientes y doraditos al
momento.

Utiliza piedra refractaria, esto le
garantiza calor constante y uniforme,
además es reutilizable.

Robustas parrillas súper resistentes,
desmontables para facilitar la limpieza.
Quemadores con mayor eficiencia.

Horno mucho más productivo.
¡Puede hornear de todo! Pan, pasteles,
aves, pescados, carnes, pasta, etc.

E S T U F A  M Ú L T I P L E  P E T I T
• F R E I D O R A • P L A N C H A • G R A T I N A D O R • A S A D O R • P A R R I L L A S • H O R N O •

Para emprendedores que piensan en grande

Su diseño ergonómico
permite aprovechar
los quemadores de la
plancha para un
gratinado perfecto.


