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CONTROL DE TEMPERATURA DIGITAL

CERTIFICADO CE I RoHS

www.migsacv.com.mx

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:
FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE.
3 PARRILLAS INTERIORES.
TRES PUERTAS SÓLIDAS ABATIBLES CON 
SISTEMA DE BARRA DE TORSIÓN PARA SU 
CIERRE.
CAPACIDAD DE 770 LTS. (27.2¨3)
PARA TRABAJAR EN UNA TEMPERATURA 
AMBIENTE HASTA DE 32°C. 
CONTROL DE TEMPERATURA DIGITAL.
COMPRESOR AUTOCONTENIDO EN LA PARTE 
INFERIOR PARA MEJOR DESEMPEÑO.
SECCIÓN ALTA CON TAPA ABATIBLE Y MESA 
DE TRABAJO A TODO EL FRENTE PARA 
PREPARACIÓN.
INCLUYE 12 INSERTOS TERCIOS

MEDIDAS: 2312 X 815 X 1078 MM.
EMPAQUE: 

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: 
REFRIGERANTE ECOLÓGICO R134 A.
DESHIELO AUTOMÁTICO.
TEMPERATURA AJUSTABLE DE 0 A 10°C.
VOLTAJE: 110 VOLTS / 60 HZ.
CONSUMO DE ENERGÍA:
CONSUMO DE AMPERAJE: 
COMPRESOR: 

PICL3

MESA PARA PREPARACIÓN DE PIZZAS
DE 3 PUERTAS


