
• FABRICADO EL CUERPO EN ACERO INOXIDABLE TIPO 304
• CABEZAL EN FUNDICION DE ACERO INOXIDABLE DEL NO. 12
• MOTOR DE 550 W (3/4 H.P.) A 110 V / 60 CICLOS
• BOTON DE ENCENDIDO Y APAGADO
• PRODUCCION MAXIMA 50-70 KG/H
• MECANISMO DE GUARDA PARA UN MAYOR SEGURIDAD OPERATIVA
 CON AUTO-VENTILACIÓN PARA EVITAR SOBRE-CALENTAMIENTO DE MOTOR
• DESARMADO SENCILLO, DE FACIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
• PATAS ANTIDERRAPANTES
• PESO BRUTO 19 KG
• PESO NETO 17 KG
DIMENSIONES Frente: 0.56 m Alto: 0.46m Fondo: 0.26 m
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