
Máquina marinadora al vacío HML-
809 Migsa

Maquina marinadora al vacio HML-809 Migsa
Estructura en acero inoxidable.
Tómbola de 25 litros en acero inoxidable giratoria con compuerta de seguridad.
Fácil integración de los productos a marinar.
Cuenta con bomba de vacío para la mejor absorción de los líquidos al producto.
Motor de 0.38 kw.
Bomba de vacío de 8 m3/h.
220v/ 60hz / 1 ph (bifásica).
Medidas: frente 95, fondo 44, alto 100 cm
Peso neto: 75 kgs.
No cuenta con clavija
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